
【認証要件】 
 
 

 ① 奈良県産の生蜂蜜100％であること 
 ② 組合指定項目の検査を受け基準を満たすこと 
 ③ 生産記録を記帳すること 
 ④ (株)やまと蜂蜜で充填を行い、包装すること 

「奈良県産高級蜂蜜  大和の雫」 

組合指定項目 認証基準

糖度（度） 79以上（標準基準77以上）

H.M.F.(mg/100g) 2.0以下（標準基準5.8以下）

残留農薬 検査済

残留抗生物質 検査済

品質

安全性

＜商品の特徴＞ 
 

 ○品質の高さと安全性を科学的に証明した奈良県産蜂蜜です。 
 ○蜜蜂が巣の中で完熟させた生蜂蜜100％であることを、  
  糖度の高さとH.M.F.値※の低さで証明しています。 
 ○独自の厳しい認定基準をクリアしたものだけが、 
  奈良県産高級蜂蜜「大和の雫」として流通します。 

※H.M.F(ﾋﾄﾞﾛｷｼﾒﾁﾙﾌﾙﾌﾗｰﾙ)値：過度な加熱がされていないかを確認するための指標。 
               数値が低いものほど、加熱されていない本物の蜂蜜と言える。 

奈良県養蜂農業協同組合、奈良県、(株)やまと蜂蜜が連携しブランドハチミツを確立！ 

消費者の皆様に、高品質、安心・安全な蜂蜜をお届けするために完成したのが 
 

「奈良県産高級蜂蜜 大和の雫（やまとのしずく）」。 
 

花の香り、さっぱりとした甘さを味わってみて下さい。 

※詳細については、奈良県養蜂農業協同組合事務局（TEL 0743-59-0234）へお問い合わせ下さい。 

～「大和の雫」のこだわり～ 

① 花     自然の花から蜜を集めるため、耕作放棄地等を活用し、約40年 
        植栽活動を実施しています。 
 

② 採蜜時期  蜜蜂の羽と体温のみで熟成させた、完熟の証である“蜜蓋”ができるまで 
        じっくり待ってから採蜜します。 
 

③ 品質維持  蜜蜂が作った蜂蜜をそのままお届けするため、余計な熱を加えず 
        容器に閉じ込めています。 

養蜂組合では、景観樹や 
公園樹としてニセアカシ
ア、サクラ等の蜜源樹の
植栽を続けています 

ハチミツが完熟すると
蜜蜂たちが蓋をして密
封保存する、この“蜜蓋”
が採蜜のタイミング。 


