
第２８回奈良県食品安全・安心懇話会 次第

平成２９年９月４日（月）

於：ホテル リガーレ春日野吉野の間

１３：３０ 受 付

１４：００ 開 会

議 事

１ 食の安全・安心行動計画（平成２８・２９年度）について

２ 平成２８年度奈良県食品衛生監視指導結果について

３ 「なら食に関するリスクコミュニケーション」の実施結果について

４ 奈良県ＨＡＣＣＰ自主衛生管理認証制度について

５ 委員からの提案議題

(1)加工食品の原料原産地表示について

(2)遺伝子組換え食品の表示見直しについて

(3)ピーナッツ菓子から基準超のカビ毒が検出した件について

(4)殺虫剤フィプロニルについて

１６：００ 閉 会

【配付資料】

資料１ 奈良県食の安全・安心行動計画（平成２８年度～２９年度）

資料２ 平成２８年度奈良県食品衛生監視指導計画に基づく監視指導結果について

資料３ 奈良県食品衛生監視指導計画に基づく監視指導結果について[概要]

資料４ 平成２８年度奈良市食品衛生監視指導計画の実施結果

資料５ 料理をすると良いことがあるという話

「料理をする力と意味」を考える（アンケート結果）

資料６ 奈良県ＨＡＣＣＰ自主衛生管理認証制度

（平成２９年度ＨＡＣＣＰ導入研修会説明用資料）

資料７ 食品衛生管理の国際標準化に関する検討会最終とりまとめ（概要）

資料８ ＨＡＣＣＰをご存じですか？

資料９ 平成２９年度ＨＡＣＣＰ研修会まとめ

資料10 原料原産地表示パンフレット及びリーフレット（消費者庁）

資料11 遺伝子組換え食品の表示制度をめぐる情勢（消費者庁）

資料12 アフラトキシンについて

資料13 ＥＵ（欧州連合）等における鶏卵のフィプロニル汚染に関するＱ＆Ａ（厚生労働省）




