
 

第１号様式（第４条関係） 

  20△△年 △月 △△日 

 

奈良県知事 殿 

 

     （住所）奈良市登大路町３０番地 

     （代表者氏名）奈良 太郎             

 

おいしいならジビエ提供店 登録申請書 

 

 「おいしいならジビエ提供店登録規程」第４条の規定により申請します。 

 

 

記 

 

 

 

 

1． 申請者の情報 

（次ページに続く １/３） 

 

法人名又は屋号 レストラン奈良 

住 所 

〒６３０－８５０１ 

奈良市登大路町３０番地 

代 表 者 ・ 氏 名 

奈良 太郎 

 

担当者 職名 
オーナー

シェフ 

フリガナ ナラ タロウ 

氏名 奈良 太郎 

連

絡

先 

住 所 同上 

電 話 番 号 0742－27－7401 FAX番号 0742－26－6211 

E - m a i l restaurant_nara＠×××.ne.jp 

法人の場合は登記住所

をご記入ください。 

連絡のつきやすい連絡先

をご記入ください。 



 

※和食店､洋食店、中華料理店、居酒屋、宿泊施設 等 

 

（第１号様式 続き） 

 

２．お店の情報 

店名 
レストラン奈良 

住所 〒６３０－８５０１ 

奈良市登大路町３０番地 

業種 洋食店 

電話番号 0742－27－7401 

FAX番号 0742－26－6211 

定休日 月曜日、第３水曜日（祝日の場合は翌日） 

営業時間 ランチ 11:00～14:30(LO)／ディナー17:00～21:30(LO) 

ホームページアドレス http://〇〇△△ 

お店の紹介 

（100文字程度） 

※HP に掲載するため、

おすすめのならジビエ

料理の説明・ＰＲもご

記入ください。 

奈良のまちなかにある大きな看板が目印の洋食レストラン。

奈良県産の食材をふんだんに用いたお料理をはじめ、低温で

じっくりと丁寧に仕上げた当店自慢の鹿肉のローストは、柔

らかくジューシーと大変好評をいただいております。 

（次ページに続く ２／３）  

店名：   レストラン奈良 

宿泊施設の場合は 

チェックイン・チェックアウト

の時間もご記入ください。 



 

 

（第１号様式 続き） 

      

３．登録要件の確認 

 ▼適合する項目に○印をご記入ください 

〇 県内に所在する飲食店等、もしくは奈良県にゆかりのある飲食店等である 

〇 食品衛生法等の関係法令を遵守している 

※ならジビエの生肉を提供していない 

〇 日常的又は定期的に営業している 

〇 ならジビエ料理の提供を、年間３か月以上実施していること 

〇 ならジビエの利用状況（仕入れ先や使用量等）や、ならジビエ料理の提供状況

（料理名や提供食数等）に関する情報を、定期的に県に報告できること 

 

４．ならジビエの情報 

ならジビエの 

仕入先 
△△町特産加工組合 

ならジビエの 

年間利用量 

イノシシ：１０ｋｇ 

ニホンジカ：２５ｋｇ 

提供している 

ならジビエ料理 
料理名 提供時期 

１食あたりの 

ならジビエ使用量 

猪バラ肉の煮込み １１月～３月 約８０ｇ～１００ｇ 

猪肉の炭火焼き 通年 約１２０ｇ 

鹿肉のロースト 通年 約１００ｇ 

   

   

   

 

５．添付資料 

・飲食店営業許可証の写し                 （ ３／３ ） 

 

 

店名： レストラン奈良 


