
自然の恵みをいただく自然の恵みをいただく

令和4年12月12日（月）～令和5年2月28日（火）

❶�フェア実施期間中に、中面に記載されている参加店舗にてジビエ料理をお食事され、
　各店舗で配布しているプレゼント応募用紙を受け取ってください。
❷�応募用紙に必要事項を記入のうえ、店舗にて提出、または、応募用紙に添付のＱＲ
コードを読み取り、アンケートフォームからご応募ください。
　厳正な抽選のうえ、当選者を決定します。景品の発送をもって当選とします。
※個人情報の取扱について
　�応募用紙にご記入いただいた内容は、適切に取り扱うとともに、アンケートの集計、分析及び、
　プレゼントの発送・ご連絡等の目的以内には利用しません。

●�必須項目及び、希望コース、アンケートへの回答がないものは無効とさせていただ
きます。
●�応募用紙に不正があったものは無効となります。
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※出典：「日本食品標準成分表2020年版（八訂）」文部科学省　　（100ｇあたり）

鉄
分

タ
ン
パ
ク
質

ビ
タ
ミ
ン
Ｂ
12

エ
ネ
ル
ギ
ー

三本松きっちん（テイクアウト専門店）
奈良天然鹿佃煮
引換券
※店舗で商品と交換いたします。 10名様

奈良の豊かな自然が育んだ「ならジビエ」。奈良の豊かな自然が育んだ「ならジビエ」。
高タンパク低カロリーな赤みの鹿肉、脂が甘くてしっかりした肉質の猪肉を高タンパク低カロリーな赤みの鹿肉、脂が甘くてしっかりした肉質の猪肉を
使った料理が味わえる「ならジビエ料理フェア」を開催します。使った料理が味わえる「ならジビエ料理フェア」を開催します。

　県内で捕獲され適切に処理されたイノ
シシおよびニホンジカの肉「ならジビエ」。
　県では、「ならジビエ」を味わうことの
できる飲食店等を「おいしいならジビエ提
供店」として登録しています。

おいしいならジビエ提供店おいしいならジビエ提供店

２４店舗２４店舗で開催!で開催!

期間中、対象店舗で「なら期間中、対象店舗で「なら
ジビエ料理」を食事され、ジビエ料理」を食事され、
店舗で配布される応募用紙店舗で配布される応募用紙
または QR コードよりアンまたは QR コードよりアン
ケートに答えて応募するとケートに答えて応募すると

応募締切 ２月28日

抽選で食事券等を抽選で食事券等を
プレゼント！プレゼント！

ならジビエ

お問い合わせ先：
奈良県　食と農の振興部　豊かな食と農の振興課
美味しい奈良・賑わいづくり推進係
TEL：0742−27−7401

主催： 奈良県

ならジビエ料理フェア  プレゼント応募企画
ならジビエ料理を食べて、アンケートにお答えいただいた方の中からならジビエ料理を食べて、アンケートにお答えいただいた方の中から

奈良県の豊かな自然のめぐみ奈良県の豊かな自然のめぐみ
抽選で抽選で食事券等食事券等ををプレゼント！プレゼント！

プレゼント一覧プレゼント一覧

㈱柿の葉ずし　倭膳たまゆら
和みランチ食事券
（1人1,750円分）

ペア1組様

生駒のお宿　城山旅館
生駒山のよもぎ茶
５パック

5名様

備長炭イタリアン創
ディナー食事券
（1人1,000円分）
※おつりは出ません。 20名様

レストランよしの川 別館撫石庵
特製レトルトカレー

6名様

フォレストかみきた　レストラン森人
上北山温泉「薬師湯」
ペア入湯券

5名様

Lami Denfance alamaison
ジビエランチコース食事券
（1人3,500円分）

bistro La Fuwaja
コース料理　5,000円引券
（ランチ・ディナーどちらでも使用可）
※おつりは出ません。 10名様

五條　源兵衛
ランチコース食事券
（１人3,500円分）

ペア2組様

ミシュランガイド奈良
2022特別版

20名様

カフェレストラン KANAU 賀名生旧皇居
HOTEL 賀名生旧皇居の
宿泊30％オフ券

ペア10組様

Aコース Bコース Cコース Dコース

Eコース Fコース Gコース Hコース

Iコース Jコース Kコース Lコース

ImagamI
スペシャルコース食事券（1人5,775円分）
※�同伴者は5,775円で同じコースをご用意させていただきます。
お子様同伴の場合は事前にご相談ください。
※�食事券利用者は１ドリンク制になります。
※食事券の利用は１グループ１枚まで。 10名様

ペア3組様

応募期間応募期間

ジビエの栄養成分

家庭でもできるならジビエ料理

応募方法応募方法

注意事項注意事項

［お問い合わせ先］
奈良県 食と農の振興部 豊かな食と農の振興課 美味しい奈良・賑わいづくり推進係
TEL　0742-27-7401　FAX　0742-26-6211　http://www.pref.nara.jp/44625.htm

ならジビエならジビエ
　「ジビエ」とはもともとフランス語で狩猟によって捕獲された野生鳥獣やその肉のこと
を意味します。フランスをはじめとするヨーロッパでは、昔から高級食材として親しま
れてきました。日本でもジビエ料理を提供する店が増えています。
　奈良県では、県内で捕獲され、食品衛生法等の法令を遵守した施設で食用に処理され
たイノシシおよびニホンジカの肉を「ならジビエ」と名付け、農作物に被害を与える野生
獣を捕獲するだけでなく、地域資源として有効活用を図る取り組みを行っています。

イノシシの肉は、鉄分とビタミンＢ群を多く含んでいます。ニホンジカの肉は、高タンパク、
低エネルギーで鉄分を豊富に含み、ヘルシーな食材です。

　豊かな食と農の振興課HPでは「ならジビエ」を使った料理のレシピを掲載していますので、
ご家庭でチャレンジしてみてください。
（URL：http://www.pref.nara.jp/52161.htm ）

鹿ベジ・バーグ 猪肉と野菜の水餃子鍋

その他料理・レシピ
はこちらから

↓


