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まほろばチャレンジリーグ第3回出品商品

②花水土香[高取町]「古代瓦月餅『ならの華』」

生駒山系の風による受粉と適度な降水量、水はけのよい斜面等のオリーブ栽培に適した地域で育まれる奈良の「オリーブオイル」町内で無農薬で栽培したオリーブの実を収穫し、町内の工場で搾油し、瓶詰まで一体的に行うので酸化を防ぎ、フレッシュな状態で商品提供できるのが強みです。フルーティーなテイストを是非お楽しみいただきたいです。

本来、捨てられる果実の部分を使用した奈良の果実のバターケーキ「県内大学生が創る奈良の未来事業」で最優秀賞を受賞。近畿大学農学部の学生の「“規格外果実”を“規格外”のお土産に」のアイデアをもとに産官学で商品開発に取り組みました。奈良の柿、奈良の八朔の皮、奈良の梅乃宿酒造の梅酒の実など、奈良県産の果実をふんだんに使用しています。古代瓦の文様をモチーフにした、奈良ならではの「食べて美味しい、見て楽しい」遊び心満載の月餅古代瓦をモチーフにしたオリジナル月餅です。日本で初めて、瓦葺きの本格寺院が建てられた奈良。そんな古代の瓦そっくりの美味しい月餅を焼き上げました。餡には奈良時代にある食材や、奈良県産の食材も使用。古くて新しい『ならの華』。風味豊かな古代瓦月餅を奈良からお届けします。

①株式会社奈良祥樂[斑鳩町]「奈良の果実のカトルカール」

③ヤマトファーム株式会社[王寺町]「オリーブオイル「大和の雫」」

④株式会社ＭＡＲＵＫＡＩ[桜井市]「寿司酢3種」 県内で製造された酢を用いて、1本1本手作業で丁寧に作っている、酢飯の香りを楽しむ「安心・安全」な寿司酢お子様からお年寄りまで大好きなお寿司を安心して食べられるようにという想いから開発したお酢です。健康や安全面を重視すれば風味が落ちる、風味を重視すれば、安全面で他社との違いが生まれない、何度も試行錯誤を繰り返しながら、自然な素材にこだわり、他社にはない安心・安全で風味豊かな寿司酢を完成させました。
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⑥株式会社吉田屋[下市町]「大和当帰葉 スープ」

奈良で有名な鹿せんべいをモチーフにした新食感のガレットガレットとは、⼩⻨粉で作るザクザクとした薄焼きのクッキーで、フランス・ブルターニュ地方の伝統菓子です。ザクザクのガレットに吉野本葛粉を混ぜる事により、噛んだ瞬間はパリっと、そこからだんだんと解けていくような食感に作り上げました。ブルターニュ産の塩がアクセントになり、何枚も食べたくなる商品です。

くいしんぼうな蔵人3人の感性でつくりあげた”料理もお酒もすすむ”お酒異業種から集まった3人の蔵人たちがこれまで温めてきた想いを熟成させ、3人の感性で山鶴の人気酒「蔵人の詩」を味わい新たに生まれ変わらせました。日本酒がはじめての女性でも飲みやすいライトな味わいで、開封後、最後の⼀滴までおいしく味わえる酵⺟を使⽤しています。大和当帰葉を使用したお手軽で、体が温まる美味しいスープ大和当帰葉の独特の風味にひかれオリジナル商品をいろいろ開発しています。普段多忙な主婦やOLの方などに簡単に時短料理として、お弁当のおともや食事の１品にもなる商品です。カップに本品を⼩さじ１〜２杯軽くいれて熱湯を注ぎ、混ぜるだけで美味しく召し上がっていただけます！

⑤株式会社中本酒造店[生駒市]「山鶴 純米吟醸 クラビトノウタ」

⑦株式会社マティエール[奈良市]「鹿の菓（KANOKA)」
⑧株式会社⻄垣[大和高田市]「裏返し3層編みウールコットンソックス」 履き心地が最優先。なめらかな靴下の表面が足元を優しく包み込む、化学繊維が肌に当たらない新発想の「裏返しソックス」なめらかな靴下の表面が肌に当たるように裏返しに仕上げました。摩擦の少ない表面が肌に触れるので、ツルッとなめらかな履き心地。肌にふれる内側には上質なメリノウールを裏返しで使用することで、チクチクせずにウール本来の温かさを感じられる靴下になっています。上質な天然繊維の肌触りをしっかりと感じて頂ける、今までにない靴下です。
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⑩株式会社南都木材産業[吉野町]「鹿のふん杉玉」

「吉野杉を味わう。」をコンセプトに、気軽に樽酒の風味を味わえるサーバー日本酒を樽で寝かすことで樽の原料である吉野杉のさわやかな香りや成分がお酒に移り、口当たりの良い樽酒になります。その酒樽の原理を応用したサーバーです。本品にお酒を入れるだけで簡単に樽酒を作ることができます。杉の風味によりお酒がまろやかになり日本酒が苦手な方でも飲みやすくなります。日本酒以外にも、焼酎、ウイスキー、泡盛などにお使いいただけます。

奈良を代表するモチーフを組み合わせたブックマーク奈良県を象徴する鹿、大仏、吉野桜を組み合わせたブックマークです。エッチング加工で繊細なデザインを再現し、24金めっきで高級感を演出しました。ブックマーカーとしてはもちろん、インテリアとして飾ったり、財布に入れたり、スマホケースに挟んだりと、用途は様々ご利用いただけます。吉野の木材屋が鹿のふんからひらめいた、吉野スギの端材を利用した“鹿のふん”天然木アロマディフューザー！「鹿のふん杉玉」吉野スギの端材を有効活用。杉の優れた調湿効果、そして、リラックス効果・睡眠効果などに着目して商品開発に取り組みました。お客さまご自身が杉の薄板で舟(器)を作り、そこに杉玉を入れて、お好みのアロマオイルを垂らして香りを楽しむ手作りキットとなっております。お客様ご自身で作る楽しさを味わえるのもこの商品の魅力です。

⑨東洋精密工業株式会社[橿原市]「金のしおり 鹿と大仏」

⑪荒木木工所[吉野町]「吉野杉サーバー」
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