
奈良市食品監視指導計画奈良市食品監視指導計画奈良市食品監視指導計画奈良市食品監視指導計画にににに基基基基づくづくづくづく監視指導結果監視指導結果監視指導結果監視指導結果［［［［概要概要概要概要］］］］    

                                                                                                １ 監視指導結果について   食品事業者に対する監視指導の実施状況   許可を要する施設に対する監視指導の状況（達成率：％） 業   種 監視回数 H１７年度 H１８年度 H１９年度 行政処分施設（食中毒等） 集団給食施設（大量調理施設） 飲食店営業（仕出し屋、旅館等） 年２回 ７９ ７７ ６５ 飲食店営業（一般食堂等） 菓子製造業 集団給食施設（学校、病院等） 食鳥処理施設等 年 1回 ６０ ４９ ７３ 上記以外の許可営業施設 年 0.2～0.5 回 ２６３ １７８ ２６２ 年間の監視達成率平均   １１３ ９４ ９４  食品等の収去検査の実施状況  平成１７年度 平成１８年度 平成１９年度 検 体 数 不 適 数 項 目 数 不適項目数 １９７ １７ １，２３１ ２０ ２１８ ２７ １，３８４ ３７ ２１６ ２４ １，４２１ ２７   ２ 農薬等収去検査結果について 収去品目  平成１７年度 平成１８年度 平成１９年度 野菜 検体数 （項目数） ２ （９１） ２ （１１６） ２ （１１６） 茶 検体数 （項目数） ２ （９１） ２ （１１６） ２ （１１６） 輸入野菜 検体数 （項目数） １０ （３） １０ （３） ９ （３）  平成１７年度は、茶の２検体から有機リン系のホサロンが 0.009ppm、1.5ppm（基準値：なし）、キュウリからメトキシアクリレート系のクレソキシム・メチル 0.03ppm（基準値：



0.5ppm）が検出されたが、すべて基準値以下であり、食品衛生法違反には該当しなかった。 平成１９年度は、なすからテブフェンピラド 0.01ppm（基準値：0.5ppm）が検出されたが、基準値以下であり、食品衛生法違反には該当しなかった。   ３ 食品関連の苦情及び相談 苦    情    内    容  食     品 衛生管理 年  度 異物 混入 腐敗 変敗 異味 異臭 カビ 表示 施設 取扱 有症苦情 そ の 他 計 平成１７年度 ２７ ５ ８ ５ ５ １ ３ ２５ １４ ９３ 平成１８年度 １２ ５ １０ ３ ４ ６ ５ ３２ １６ ９３ 平成１９年度 ３２ ２ １１ ０ １１ ３ １２ ５１ １６ １５９  ・ 食品衛生に関する講習会開催について   ホテル、飲食店、集団給食施設従事者、食品衛生法許可業種の食品衛生責任者、市民・地域団体を対象に、平成１７年度２８回１，０６６人、平成１８年度２４回９１１人、平成１９年度２６回１，０５８人に対して、衛生講習会を実施した。 
 










